
Fine DiningFine Dining
Unser Angebot für einen ganz besonderen Abend bei uns im Zaika

F1	 Zaika Special Night 	 48,90
	  Garnelen, verfeinert mit mehreren Indischen Gewürzen, in unserem 			 
	 Tandoori(Lehmofen) gegrillt. Eingelegt für Sie, in einer zu den 
	 Garnelen abgestimmten, Tomaten-Buttersauce. 
	 Als Beilage, weiches Jeera(Kreuzkümmel) Naan. 
	 Um ihr Geschmackserlebnis abzurunden, ein Glas von einem 
	 der besten Südindischen Weißweine, trocken, zu ihrem Gericht dazu. 

F2	 Night in Mumbai	 48,90
	 Scampi, in speziellen Gewürzen eingelegt und gegart, übergossen 
	 mit einer leicht scharfen,hausgemachten Chillisoße. 
	 Die Soße hat trotz ihrer leichten schärfe, einen süßlichen Geschmack. 
	 Das Gericht bekommt anschließend eine Note von frischem Knoblauch. 
	 Dazu ein sanftes Butter-Naan & ein Glas unseres 
	 Indischen Rotweins, trocken. 

F3	 Malai Dream	 44,90
	 zarte Hähnchenbrustfiletstücke, gewürzt mit einer Vielzahl 
	 von verschiedenen Indischen Gewürzen, in einer speziellen 
	 Sahnesauce eingelegt und im Tandooriofen gegrillt. 
	 Dazu ein Knoblauch-Butter Naan. 
	 Genießen Sie dieses aromatische Geschmackserlebnis mit einem Glas 
	 unseres Indischen Weißweins, trocken, von uns dazu. 

Alle Fine Dining Gerichte werden mit den besten, qualitativ hochwertigsten Gewürzen, 
die es in der Südindischen Küche gibt, zubereitet. Es treffen verschiedenste Gewürze 

aufeinander, die Dank der richtigen Zubereitung alle miteinander harmonieren. 
Mit dieser Auswahl an Gerichten, möchten wir unseren Gästen ein komplett 

neues,einzigartiges und exklusives Geschmackserlebnis bieten.


